
 

PROPOZYCJA IV 

MENU DO 20 OSÓB 
	  

ZUPY 

❖ Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym 
❖ Zupa grzybowa z łazankami  
❖ Tradycyjny rosół  z makaronem  

DANIA GŁÓWNE 

❖ Policzki wieprzowe w sosie barbeque, kluski śląskie, buraczki zasmażane  
❖ Cordon bleu, puree truflowe, sałata vinaigrette z pomidorami 
❖ Kotlet schabowy, ziemniaki gotowane z koperkiem,  kapusta zasmażana   
❖ Filet drobiowy ze szpinakiem i serem gorgonzolla, frytki, surówka z marchewki  

DESERY 

❖ Szarlotka z bitą śmietaną  
❖ Sernik z wiśniami 

NAPOJE 

❖ Herbata w kilku smakach  
❖ Kawa z ekspresu ciśnieniowego 
❖ Woda źródlana z cytryną  

CENA – 85,00 zł  od osoby 

NAPOJE DODATKOWO PŁATNE 

❖ Soki owocowe w dzbankach (bez limitu): 6,00 zł  od osoby  
❖ Napoje gazowane firmy Coca–Cola: 7,00 zł  0,5 l


